1. melléklet a 114/2013. (IV. 16.) Korm. rendelethez

Javaslat a
»Zentai Almasi édesség”
[telepiilési/tajegységi/megyei/kiilhoni magyarsag]| értéktarba torténo felvételéhez

Keészitette:

........................ Zelenka Eszter és Polyak Réka.................................. (név)
.................................................................................. (alairas)
.................................... Szeged, Zenta........................... (telepiilés, datum)
(P.H)

l.

A JAVASLATTEVO ADATAI

. A javaslatot benytjto (személy/intézmény/szervezet/vallalkozas) neve:
Dél-alfoldi Telehazak Regionalis Kozhaszni Egyesiilete

. A javaslatot benyujto személy vagy a kapcsolattartd személy adatai:
Név: Zelenka Eszter és Polyak Réka

Levelezési cim: 6724 Szeged, Pacsirta utca 3/b

Telefonszam: +36-20/215-8880

E-mail cim: dtertf@gmail.com

1.

A NEMZETI ERTEK ADATAI

. A nemzeti érték megnevezése

Zenta, Almasi édesség

. A nemzeti érték szakterliletenkénti kategdridk szerinti besoroldsa

agrar- €s €lelmiszergazdasag egészség €s életmod épitett kdrnyezet
ipari és miiszaki megoldasok kulturalis 6rokség sport

természeti kornyezet turizmus és vendeéglatas




3. A nemzeti érték fellelhetdségének helye : Zenta
4. Ertéktar megnevezése, amelybe a nemzeti érték felvételét kezdeményezik

telepiilés tajegységi megyei kiilhoni magyarsag

5. A nemzeti érték rovid, szoveges bemutatasa, egyedi jellemzdinek és torténetének leirasa
Zenta, Almasi édesség
[telepiilési/tajegységi/megyei/kiilhoni magyarsag] értéktarba torténo felvételéhez
Zenta Cukoripara

A 20. szazad elején a Tisza vidékén is felvetddott a cukorgyartds gondolata. Napszamosok
alkalmazéséaval, beindult a munka. Szakemberek erdsitették meg azt a tényt, hogy Zenta
korzetében jo cukorrépa terem.

A zentai cukorgyar 1961. november 14- én kezdte meg miikodését. Uj cukorgyarak
épitésének gondolata az 1957-1961- es tervidoszakra érett meg. A cukorfogyasztds nétt, a
meglévo, és felujitott tizemek nem tudtak kielégiteni a sziikségleteket. Az 0j gyarak épitését
nem lehetett halogatni.

Gazdasagpolitikai kovetelmény volt, hogy a gyar répatermeld vidéken épiiljon, kozlekedési
utvonalak mellett, a répa olcso, gyors széllitasanak lehetdsége miatt, illetve elengedhetetlen
volt a nagy mennyiségli viz a feldolgozashoz. A felsorolt feltételeket harom helység tudta
biztositani: Sremska Mitrovica, Kovin és Zenta. Igy esett a valasztas Zenta telepiilésre is.
1963- ban a tiszai hid forgalomba helyezésével jelentds elérelépés valosult meg, a banati
terliletekrél a szallitds lényegesebben olcsdbbd, gyorsabbd valt. Ekkora mar a gyar 6100
hektarrdl gyljtotte be a répat a gyar.

A pozitiv kezdetek utan 1963 oktdberében az addigi csendes, 6szi idét 40 napon at tartd
esOzés valtotta fel. Ezzel lehetetlenné téve a répaszedést és a szallitast a felazott talajon. A
gyar oktober 19- én ledllt. Azonban a dolgozok munkabirdsdnak kdszonhetden oktdber 26- an
ujra megindult a cukorgyartas.

Az ELFA és a szilver berendezésekkel meggyorsult a répa atvétele, azonban szakszerii
taroldsa még mindig probléma volt.

Zenta varos 750. évfordulojanak évében bekovetkezett a cukorgyari ,,bumm”. A gyar 8299
hektarrol gytijtotte be a répat.

1970- ben 450 vagonrdl szo6ld ujjaépitési hatarozatot kapott a cukorgyar. Egy évre ra az
A cukorgyar a gazdasagi reform szellemében bdvitette kapcsolatait a termeldkkel, igy
miiszaki-gazdasagi egyiittmiikodésre Iépett Ada, Csoka, Magyarkanizsa, Szabadka,
Torokkanizsa és Zenta mezdgazdasagi szervezeteivel.

A késobbi években jelentkezd gazdasagi nehézségek athidalasara l1étrejott az egytittmiikodés
mindségileg magasabb formadja, a tarsult vallalat. A tarsult vallalat a ,,Potisje” (Tiszavidék)
nevet vette fel. A cukorgyar mellett alapitoként a zentai Mezdgazdasagi Kombinat, a csokai
szalamigyar, a zentai Foldmiives Szovetkezet €s a zentai kendergyar Iépett be. Késobb pedig
csatlakozott a zentai Mezdgazdasagi Allomas. Az igy létrejott tarsulds célja: a nyersanyag
biztositas, piaci értékesités, termeldeszkozok optimalis kihasznaldsa, kozos beruhazasi
politika kialakitasa, tarsult vallalkozas anyagi alapjainak gyorsabb erdsitése.

A cukorrépa termesztése
A cukorrépa az ipari novények kozé tartozik. Mezdségi €s erddtalajokon termesztik
leggyakrabban. Zenta kozség kedvezd természeti feltételekkel rendelkezik a mezdgazdasagi
termeléshez (talaj, éghajlat, vizek) és szolidan fejlett az élelmiszeripara. A Zentat koriiloleld
mez0gazdasagi teriiletek tobb mint 95%- 4t szantofoldek képezik.



Zentai cukorgyartas jelene

A zentai cukorgyarat 2002- ben privatizaltdk. A cég anyavallalata és tobbségi tulajdonosa
Finanziaria Saccarifera Italo-Iberica S.p.A. Cesena- i telephellyel Olaszorszagbol. A céget
bejegyzett részvénytarsasagként jegyzik Belgradban. A gyar termelési kapacitdsa, valamint az
iizleti adminisztracidi Zentan talalhato.

Zenta kozség 2007-2013- as fejlesztési terveinek adatai alapjan zentai TETO Cukorgyar kb.
15000 hektaron szerzédik cukorrépa- termelésre Zenta kozségben és kozvetlen kornyékében.
A feldolgozasi kapacitasa 630700 tonna nyersrépa , illetve 7500 tonna cukorrépa naponta.

A technologiai folyamatbol szarmazé szennyvizének problamajat a varosi szennyvizcstorna-
rendszertdl elkiilonitve oldja meg. Az elmult idészakban a cukorgyar viztisztitot épitett a
technoldgiai folyamatbol szarmazé szennyviz megtisztitdsara. A vallalat csatlakozott a varosi
vizvezetékre €s a szennyvizcsatorna-halozatra, és igy oldja meg az ivovizellatast és a
kommunalis szennyviz eltavolitasat.

Almasi cukraszat
Igazi csaladi vallalkozés, egy-két alkalmazottal. Istvan, az 1900- as évek elején kezdte a
vasszakmat kitanulni, de a szomszédban miikodott egy cukrészda és az illatok atcsdbitottak.
Az Almasi cukraszat Almasi Istvan nevét viselte, ¢ inditotta el a vallalkozast 1955- ben
Magyarkanizsan , egy kis konyhaban. Tiizel0s sparheltben siitotte a tortdkat, siiteményeket
amit egy francia ,,Longa Jozsef” cégnél sajatitott el. Szegedrdl hozta at Magyarkanizsara.
Szajhagyomany alapjan még Bécsbdl, vagy Parizsbol is szarmazhattak a receptek.
Az Almasi cukraszda a Majus 1. téren, vagy ahogy a zentaiak nevezik, a tytkpiac téren nyilt
meg 30 évvel ezeldtt, 1970- ben. Az Almaési siiteményeket mar rég 6ta nem csak a zentaiak,
hanem a Tisza melléken, Vajdasagban, Belgradban és Ljubljanaban is ismerték. A sikereinek
a titka a szorgalmas munkéan tal, abban rejlik hogy csak elsdrendii anyagbdl dolgoznak,
sohasem sporolnak ki semmit. A finomabbnal finomabb desszerteket a mai napig kézzel
allitjdk eld. A mai zentai lizemet Almasi Istvdin menye lizemelteti. Termékkindlatuk
valtozatos.Megtalalhatéak a lakodalmas tortak, aprésiitemények, hazisiitemények 15 fajtdja,
50 féle torta, apro desszertek, csokis desszertek, mignonok fonddn bevonattal. Ujitasként
bevezették a sos siitemények készitését.Ide tartozik a : toportylispogéacsa, Zsuzsu masni, sajtos
pogacsa, margarinos kifli virslivel, tirds pogacsa, szezdmos margarinos kifli. Az Almasi
cukraszda egyedi desszertje az Almasi desszert. Ebbdl 6sszesen 8 fajta van, koziililk 2 Zenta
véaros fennallasanak 800. évforduldja alkalmabol keriilt forgalomba. Legrégibb termékiik a
Zentai marcipan, amelynek alapja a parizsi krém, amit 5 kg cukor, 10 dkg kakaopor, fél kg
margarin hozzaadasaval készitenek. A mindség titika a marcipan massza allagaban rejlik.
A cukrot a zentai cukorgyarbdl, a lisztet a malombol, a tojast pedig helyi dstermeldktdl
szerzik be. Ekkor jott a harmadik generaci6 a, akik a mindségen nem véltoztattak, hanem hazi
stiteményekkel és sos apro siiteményekkel bovitették a termék palettat.
Terviikben szerepel, hogy gépesitsék a cukraszdat, mivel a hagyomanyos gyartas a véllalat
indulésatol, egészen napjainkig tart. Egy csoki athuz6 gép, valamint egy csomagold gép
vésarlasa van tervben. Ez mindségi javulast eredményezne, de nem valtoztatna az izvilagban.
A jovében a cukraszda ,mellett fagyiz6, kavézohelyiség megnyitasat tervezik.
Almasi cukraszda és kavézo néven nemrég nyitottdk meg a Posta utca 7- es szdm alatt.




. Indoklas az értéktarba torténd felvétel mellett

A hagyomanyos gyartds a vallalat indulasatdl, egészen napjainkig tart. A finomabbnal
finomabb desszerteket a mai napig kézzel allitjdk eld. Az Almasi édesség Zenta egyik nagy
nevezetessége. Fontosnak tartjuk e kiilonleges desszert receptjének, készitési modszerének
fennmaradasat, tovabb adasat a kovetkez6 nemzedéknek.

. A nemzeti értékkel kapcsolatos informaciét megjelenitd forrasok listdja (bibliografia,
honlapok, multimédids forrasok)

. A nemzeti érték hivatalos weboldaldnak cime:

1.

MELLEKLETEK

. Az értéktarba felvételre javasolt nemzeti érték fényképe vagy audiovizualis-dokumentacioja

~Almdsi - b




2. A Htv. 1. § (1) bekezdés j) pontjanak valdo megfelelést valdsziniisitdé dokumentumok,
tamogatd €s ajanlo levelek

3. A javaslathoz csatolt sajat készitésii fényképek ¢és filmek felhasznalasara vonatkozd
hozzajarul6 nyilatkozat



